FISCH & VEGETARISCH

Gebratenes Filet vom Nordsee-Kabeljau
-an Rieslingschaum-
auf Ratatouille-Gemiise und Salbeignocchi
33,00 €

Zucchini
-gefiillt mit Couscous und Bergkase-
auf Karottenpiiree und gebratenen Krautersaitlingen

19,00 €

Wrap
-im Steinofen gebacken-
gefiillt mit Romanasalat, Pinienkernen, Brie und Tomate

dazu Krauter-Aioli
19,00 €

DESSERTS

Lauwarmer Schokoladenkuchen
-mit fliissigem Kern-
an Zimtkirschen und Walnusseis
11,00 €

Gebrannte Vanillecreme
mit eingemachten Waldbeeren und Eierlikoreis
9,50 €

Liebe Gaste & Freunde unseres Hauses,
herzlich willkommen und schon, dass Sie da sind!

Zu den Festtagen freuen wir uns, Ilhnen unser
Angebot an Speisen und Getranken vorstellen zu diirfen.

Alle Gerichte werden frisch fiir Sie zubereitet.

Dabei liegt uns der regionale Einkauf aller Zutaten sehr am
Herzen, daher arbeiten wir mit vielen lokalen Partnern,
die uns Lebensmittel hochster Qualitat liefern.

Bei besonderen Wiinschen, Unvertraglichkeiten oder Fragen
hat unser Team immer ein offenes Ohr fiir Sie.

Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit,
einen angenehmen Aufenthalt

und einen guten Start in das neue Jahr!

Ihre Familie Deimann & das Stormann-Team!



VORSPEISEN

Carpaccio vom Rinderfilet
mit Rucola, gehobeltem Parmesan, Pinienkernen
und altem Balsamico
18,00 €

Marinierte Burrata
auf mediterranem Tomaten-Brotsalat
und Rucola
17,50 €

SUPPEN

Getriiffelte Schwarzwurzelsuppe
mit Rehschinken
10,00 €

Rinderkraftbriihe
mit Markklof3chen und Eierstich
10,00 €

HAUPTSPEISEN

Ragout vom Landhuhn
-in fruchtiger Currysauce-
mit Butterreis und Gemiiseroschen
26,00 €

In Rotwein geschmorte Ochsenbacke
-an deftiger Sauce-
dazu Sii3kartoffelpiiree und Kohlrabi-Gemiise
29,00 €

Original Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken
-in Butter geschwenkt-
mit Bratkartoffeln und gemischtem Salatteller in Joghurtdressing
32,00 €

Tranche vom Iberico-Schweineriicken
-an Pommery-Senfsauce-
mit glasiertem Spitzkohl und Kartoffelplatzchen
33,00 €



