HERZLICH WILLKOMMEN!

Liebe Gaste & Freunde unseres Hauses,
schon, dass Sie da sind!

Im Folgenden finden Sie unser Angebot an Speisen und
Getranken.

Alle Gerichte werden frisch fiir Sie zubereitet.

Dabei liegt uns der regionale Einkauf aller Zutaten sehr am
Herzen, daher arbeiten wir mit vielen lokalen Partnern,
die uns Lebensmittel hochster Qualitat liefern.

Bei besonderen Wiinschen, Unvertraglichkeiten oder Fragen
hat unser Kiichenteam immer ein offenes Ohr fiir Sie.

Auch unser Serviceteam besteht aus Wunscherfiillern,
ob kreative Aperitifs, individuelle Weine oder doch lieber
das leckere Veltins vom Fass - wir haben sicherlich genau das
Richtige fiir Sie!

Sie mochten unser Traditionshaus naher kennenlernen?
Kein Problem!
Gerne vereinbaren wir mit Ihnen eine personliche Hausfiihrung.
Sprechen Sie uns einfach an!

Aber nun wiinschen wir Ihnen erst einmal einen guten Appetit
und einen angenehmen Aufenthalt!

[hre Familie Deimann & das Stormann-Team!



VORSPEISEN

Carpaccio vom Rinderfilet
mit Rucola, gehobeltem Parmesan, Pinienkernen
und altem Balsamico
18,00 €

Vitello Tonnato
rosa gebratene Scheiben von der Kalbshiifte
mit Thunfischsauce an Kapernbeeren
dazu frittierter Rucola und Tomate
17,00 €

»Salat Nizza“
knackiger Romanasalat in Balsamicodressing
mit Gurken, Tomaten, Paprika, Oliven, Kartoffeln, Bohnen,
Thunfisch, rote Zwiebeln und Ei
14,00 €

SUPPEN

Rinderkraftbriihe
mit Markklof3chen und Eierstich
9,00 €

Samtsuppe vom Schmallenberger Barlauch
mit Raucherlachsstreifen
9,50 €



HAUPTSPEISEN

Gegrilltes Rumpsteak 220 g
mit Krauterbutter, Speckbohnen und gratinierten Kartoffeln
38,00 €

Ragout vom Sauerldander Rothirsch
in Wacholdersof3e, Rotkohl und Butterspatzle
29,00 €

Original Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken
-in Butter gebraten-
mit Bratkartoffeln und gemischtem Salatteller in Joghurtdressing
32,00 €

Gegrillte Brust vom Kikok-Hahnchen
an Krauterjus mit Tomaten-Risotto
und glasierten Zuckerschoten
29,50 €

Geschmorte Rinderroulade nach ,,Gro3mutters Art“
mit Spitzkohl und Petersilienkartoffeln
25,50 €

Wir bitten Sie von Umbestellungen abzusehen,
um Thre Wartezeit zu verkiirzen! Vielen Dank!



FISCH & VEGETARISCH

Gebratenes Filet vom Seesaibling
auf Kartoffel-Erbsen-Ragout mit Bergkase
und glasierten Fingermohren
32,50 €

Spaghetti in Barlauchrahm
mit mediterranem Grillgemiise und Wildkrautersalat
21,00 €

Piccata von Aubergine & Zucchini
auf Tomatenkompott mit Fettuccinen
dazu Rucola und Pinienkerne
21,00 €

DESSERTS

GrieRflammerie
mit Heidelbeer-Ragout und Haselnusseis
9,00 €

Lauwarmer Schokoladenkuchen
-mit fliissigem Kern-
dazu Sauerkirschen und Joghurteis
10,00 €



