
  

 
 

 

 

HERZLICH WILLKOMMEN! 
 

 

Liebe Gäste & Freunde unseres Hauses, 

schön, dass Sie da sind. 

 

Im Folgenden finden Sie unser Angebot an Speisen und Getränken. 

 

Alle Gerichte werden frisch für Sie zubereitet. 

Dabei liegt uns der regionale Einkauf aller Zutaten sehr am Herzen, 

daher arbeiten wir mit vielen lokalen Partnern,  

die uns Lebensmittel höchster Qualität liefern.  

Bei besonderen Wünschen, Unverträglichkeiten oder Fragen  

hat unser Küchenteam immer ein offenes Ohr für Sie. 

 

Auch unser Serviceteam besteht aus Wunscherfüllern,  

ob kreative Aperitifs, individuelle Weine oder doch lieber  

das leckere Veltins vom Fass - wir haben sicherlich genau das 

Richtige für Sie. 

 

Sie möchten unser Traditionshaus näher kennenlernen?  

Kein Problem. 

Gerne vereinbaren wir mit Ihnen eine persönliche Hausführung. 

Sprechen Sie uns einfach an. 

 

Aber nun wünschen wir Ihnen erst einmal einen guten Appetit 

und einen angenehmen Aufenthalt. 

 

 

Ihre Familie Deimann & das Störmann-Team. 

 



  

 

 

 

 

 

 

VORSPEISEN 
 

Bunte Herbstsalate in Himbeerdressing 

– an Avocadocrème – 

 mit gebratenen Riesengarnelen  

18,00 € 
 

Gebackene Falafel 

– an Minzjoghurt – 

mit Pfirsichen und Salatspitzen 

16,00 € 

 

 

 

 

SUPPEN 

 

Rinderkraftbrühe  

mit Markklößchen und Eierstich  

10,00 € 

 

Samtsuppe von Hokkaidokürbis 

mit Kernen und Öl 

10,00 € 
 

 

 

 

 



  

 

 

 

 

HAUPTSPEISEN 
 

Gegrilltes Rumpsteak 220 g 

– dazu Kräuterbutter – 

 mit Speckbohnen und Bratkartoffeln 

38,00 € 

 

Geschnetzeltes von der Putenbrust 

– in fruchtiger Currysauce – 

mit Basmatireis und gemischtem Salatteller 

26,50 € 

 

„Omas Rinderroulade“ 

– in deftiger Sauce – 

mit Rahmwirsing und Petersilienkartoffeln 

28,50 € 

 

Original Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 

– in Butter gebraten – 

mit Bratkartoffeln und gemischtem Salatteller in Joghurtdressing 

32,00 € 

 

Ragout vom Sauerländer Rothirsch 

– in Wacholderjus – 

mit Apfelrotkohl und Butterspätzle 

29,00 € 

 

 

 

 



  

 

 

 

 

FISCH & VEGETARISCH 
 

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet 

– an Rieslingschaum – 

mit buntem Linsengemüse und Kartoffeldrillingen 

31,50 € 

 

Spaghetti Aglio e Olio 

mit Knoblauch, Chili, jungem Lauch, 

getrockneten Tomaten, Oliven und Parmesan 

17,00 € 

– auf Wunsch mit 4 gebratenen Riesengarnelen – 

29,00 € 

 

Wrap im Steinofen gebacken 

gefüllt mit Romanasalat, Tomaten, Fetakäse und Pinienkernen 

dazu Kräuterschmand 

19,00 € 

 

 

 

DESSERTS 
 

Mousse von der Zartbitterschokolade 

mit Birnen-Nussragout und Cassis-Sorbet 

11,00 € 

 

Lauwarmer Apfel-Birnencrumble 

mit Haselnusseis und Vanillesahne 

9,50 € 


